
Menu du 27 octobre au 7 novembre 2026

ENTRÉES
	 Soupe de potiron	 5,50€   
	 Terrine de foie de volaille	 5,90€   
	 Salade d’endives aux noix et au roquefort	 5,90€   
	 Entrée du jour	 5,90€   

PLATS        
	 Pot-au-feu	 9,00€   
	 Filet de dorade beurre citronné	 9,00€   
	 Rôti de porc, jus au thym	 8,60€   
	 Plat du jour	 8,60€   
	
GARNITURES        
	 Frites  	 3,30€   
	 Purée de céleri maison	 3,70€   
	 Choux de Bruxelles sautés	 3,70€   
	 Mélange de jeunes pousses 	 3,50€   
	 Légumes du jour	 3,70€

FROMAGES        
	 Ronde des fromages	 3,10€   
	 Roquefort	 2,80€   
	 Saint-Nectaire	 2,80€   
	 Comté	 2,80€        

DESSERTS        
	 Tarte au chocolat 	 3,90€  
	 Poires pochées au vin	 3,90€  
	 Riz au lait	 3,90€  
	 Café gourmand (3 mignardises)	 4,80€   
	 Dessert du jour	 3,90€  

GLACES
	 Une boule      	 1,70€   
	 Deux boules 	 2,60€   
	 Trois boules         	 3,10€   
	 Supplément chantilly         	 0,80€   

L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu animation  
TERROIR ET TRADITION

jeudi 5 novembre 2026

Salade tiède de lentilles aux lardons fumés  
5,90€ 

Blanquette de volaille traditionnelle *  
9,00€ 

Poêlée forestière aux marrons et persil frais  
3,90€ 

Moelleux chocolat au cœur coulant  
et crème anglaise  

3,90€ 

 
* Une viande rouge et un poisson seront proposés  
si le plat du menu à thème ne vous convient pas.



L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu  
DÉJEUNER DANSANT

Jeudi 19 novembre 2026  

39,90€ avec un verre de vin par personne

Œuf mayonnaise à l’ancienne et noix

Saucisse de Toulouse grillée 

Lentilles vertes du Puy aux lardons

Poire pochée au vin rouge et cannelle

* Une viande rouge et un poisson seront proposés si 
le plat du menu à thème ne vous convient pas

Menu du 10 au 21 novembre 2026

ENTRÉES	
	 Velouté de topinambour	 5,50€   
	 Salade d’endives et roquefort	 5,90€   
	 Terrine de saumon fumé	 5,90€   
	 Entrée du jour	 5,90€   
 
PLATS        
	 Pièce de bœuf, sauce béarnaise	 9,00€   
	 Filet de lieu, sauce citronnée	 9,00€   
	 Sauté de porc aux champignons	 8,60€   
	 Plat du jour	  8,60€   
         
GARNITURES 
	 Frites  	 3,30€   
	 Gratin de choux-fleurs	 3,90€   
	 Pomme de terre au four, crème ciboulette	 3,70€   
	 Mélange de jeunes pousses  	 3,50€   
	 Légumes du jour	 3,70€
         
FROMAGES        
	 Ronde des fromages	 3,10€   
	 Chèvre	 2,80€   
	 Bleu d’Auvergne	 2,80€   
	 Comté	 2,80€   
         
DESSERTS        
	 Tarte au citron meringuée	 3,90€  
	 Mousse au chocolat à l’ancienne	 3,90€  
	 Compote poire vanille	 3,90€  
	 Café gourmand (3 mignardises)	 4,80€   
	 Dessert du jour	 3,90€  
         
GLACES	
	 Une boule	 1,70€   
	 Deux boules	 2,60€   
	 Trois boules	 3,10€   
	 Supplément chantilly	 0,80€  


