
Menu du 29 septembre au 10 octobre 2026

ENTRÉES
	 Velouté de potimarron	 5,50€      
	 Salade de chèvre chaud, toast et miel	 5,90€   
	 Œuf mayonnaise, recette du bistrot	 5,90€   
	 Entrée du jour	 5,90€ 
   
PLATS        
	 Sauté de veau marengo	 9,00€   
	 Filet de merlan, sauce beurre blanc	 9,00€
	 Poulet chasseur, champignons et tomate	 8,60€   
	 Plat du jour	 8,60€   

GARNITURES
	 Frites  	 3,30€   
	 Champignons sautés persillade	 3,70€   
	 Carottes Vichy	 3,70€   
	 Mélange de jeunes pousses	 3,50€   
	 Légumes du jour	 3,70€

FROMAGES
	 Ronde des fromages	 3,10€   
	 Bleu d’Auvergne	 2,80€   
	 Camembert 	 2,80€   
	 Comté	 2,80€     

DESSERTS        
	 Tarte Tatin	 3,90€  
	 Crème caramel traditionnelle	 3,90€  
	 Compote de pommes maison	 3,90€  
	 Café gourmand (3 mignardises)	 4,80€   
	 Dessert du jour	 3,90€  

GLACES
	 Une boule	 1,70€   
	 Deux boules	 2,60€   
	 Trois boules	 3,10€   
	 Supplément chantilly	 0,80€   

L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu animation  
FEUILLES MORTES

du jeudi 1er octobre 2026

Œuf mollet, mayonnaise  
et son croquant de noisettes 

5,90€ 

Sauté de porc mijoté 
 aux champignons des bois *  

9,00€

Mousseline de pommes de terre  
au beurre fin  

3,90€ 

Poire pochée aux épices douces  
et vin rouge  

3,90€ 

 
* Une viande rouge et un poisson seront proposés si 

le plat du menu à thème ne vous convient pas



L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu  
DÉJEUNER DANSANT

Jeudi 15 octobre 2026 

39,90€ avec un verre de vin par personne

Kir royal

Velouté de potiron châtaigne et croutons

Sauté de porc aux champignons

Écrasé de pommes de terre au beurre

Tarte fine aux pommes 

Menu du 13 au 24 octobre 2026

ENTRÉES	
	 Terrine de canard	 5,50€   
	 Salade landaise	 5,90€   
	 Velouté de champignons	 5,90€   
	 Entrée du jour	 5,90€   
 
PLATS        
	 Bœuf bourguignon	 9,00€   
	 Dos de cabillaud, sauce vierge	 9,00€   
	 Blanquette de veau à l’ancienne	 8,60€   
	 Plat du jour	 8,60€   
         
GARNITURES 
	 Frites	 3,30€   
	 Gratin dauphinois	 3,90€   
	 Haricots verts à l’ail	 3,70€   
	 Mélange de jeunes pousses  	 3,50€   
	 Légumes du jour	 3,70€
         
FROMAGES        
	 Ronde des fromages	 3,10€   
	 Camembert	 2,80€   
	 Brie de Meaux AOP	 2,80€   
	 Comté	 2,80€     
         
DESSERTS        
	 Tarte aux poires amandes	 3,90€  
	 Île flottante	 3,90€  
	 Clafoutis aux pommes	 3,90€  
	 Café gourmand (3 mignardises)	 4,80€   
	 Dessert du jour	 3,90€  
         
GLACES	
	 Une boule	 1,70€   
	 Deux boules	 2,60€   
	 Trois boules	 3,10€   
	 Supplément chantilly	 0,80€  


