lundi 24 aoit

mardi 25 ao(t

mercredi 26 ao(t

MENU A

Semaine du 24 aw 30 asut 2026

MENU B

SOIR

BROCOLIS AU CURRY (mayonnaise)

ROTI DE DINDE FROID

HARICOTS VERTS / BLE PILAF VINAIGRETTE
SUISSE NATURE + SUCRE

FLAN VANILLE

NGE CAROTTES ET CHOU BLANC RAPEES FACON COLH

CREPES FORESTIERE (MENUS MIDI ET C)

HARICOTS VERTS
EMMENTAL

POMME AU FOUR

Potage du jour

DIS ROSE EMINCES SAUCE AU FROMAGE BLANC CIBOULE
CARBONARA DE PORC

COQUILLETTES BIO
EDAM BIO
MOUSSE CITRON

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
OEUF DUR BIO

EPINARDS BECHAMEL
YAOURT NATURE + SUCRE
PECHE BIO

Potage du jour

POIREAUX VINAIGRETTE

LASAGNES BOLOGNAISE VBF

SALADE VERTE VINAIGRETTE
CHANTENEIGE BIO
BANANE BIO

TOMATES VINAIGRETTE AUX OIGNONS ROUGES

POISSON MEUNIERE + CITRON

RATATOUILLE
BUCHETTE DE CHEVRE
COMPOTE FRAICHE POMME VANILLE

Potage du jour

Potage du jour

TABOULE A LA MENTHE ( SEMOULE BIO)
PAUPIETTE DE VEAU SAUCE BRUNE
COURGETTE A LA TOMATE / COEUR DE BLE

jeudi 27 aolt

vendredi 28 ao(t

samedi 29 ao(t

dimanche 30 ao(t

MIMOLETTE BIO
CHOU A LA CREME

PATE DE FOIE & CORNICHON
PARMENTIER DE POISSON

SALADE VERTE VINAIGRETTE
FROMAGE BLANC BIO + SUCRE
MOUSSE CHOCOLAT

DNCOMBRE VINAIGRETTE FROMAGE BLANC CIBOULET]
JAMBON DE DINDE (TRANCHE)

SALADE DE POMMES DE TERRE EN VINAIGRETTE
COULOMMIERS
POMME AU FOUR

Potage du jour

HARICOTS VERTS BIO VINAIGRETTE
SAUTE DE PORC ISSU DE PORC LR SAUCE BARBECUE

REE DE LEGUMES DE SAISON / TOMATES ROTIES AUX HER
FOURME D'AMBERT AOP
FLAN VANILLE

AVES ROUGES BIO VINAIGRETTE AU VINAIGRE DE FRAN
FLAMISCHE DU PECHEUR

TOMATES ROTIES AUX HERBES
FROMAGE BLANC AUX FRUITS

SALADE DE FRUITS

Potage du jour

OEUF DUR & MAYONNAISE

CUISSE DE PO

LENTILLES AUX CAROTTES

CANTAL AOP

CLAFOUTIS DU CH

ULET AU JUS

(PORTION)

EF AUX PRUNES

Potage du jour




