
 Semaine du 6 au 12 juillet 2026
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COURGETTES RAPÉES VINAIGRETTE AU CITRON MACÉDOINE DE LÉGUMES MAYONNAISE Potage du jour 

ROTI DE PORC VRF SAUCE AU JUS BEIGNET DE CALAMAR 

HARICOTS VERTS BIO / PURÉE DE POMME DE TERRE HARICOTS VERTS BIO

GOUDA BIO YAOURT AROMTISÉ

BEIGNET ABRICOT RIZ AU LAIT (POT)
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PATE DE TETE SAUCE ECHALOTTE RILLETTES DE POISSONS Potage du jour 

POISSON MSC MEUNIÉRE SAUCE TARTARE BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE BASQUAISE

SEMOULE BIO /  POIVRONS SEMOULE BIO

SUISSE NATURE + SUCRE EMMENTAL

BANANE BIO CRÉME DESSERT CHOCOLAT
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 TOMATES VINAIGRETTE CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE À L'ESTRAGON Potage du jour 

FILET DE LIEU NOIR MSC SAUCE AUX HERBES DE PROVENCE PIZZA AU FROMAGE ET EMMENTAL RAPÉ BIO

RATATOUILLE /  POMMES VAPEUR SALADE VINAIGRETTE

TOMME NOIRE IGP YAOURT BIO + SUCRE

FLAN CARAMEL COMPOTE FRAICHE POMME BIO MANGUE
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 Potage du jour 

SALADE DE PERLES DE PATES AU CREVETTES

ROTI DE LAPIN FARCIE SAUCE PRUNEAUX 

PETIS POIS CE2 / CAROTTES

CAMEMBERT BIO

GATEAU DU CHEF AU MIEL
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 CHOU FLEUR CE2 SAUCE COCKTAIL CONCOMBRE VINAIGRETTE À LA MENTHE Potage du jour 

DOS DE COLIN MSC SAUCE À L'ANETH , CITRON BOLOGNAISE DE BOEUF

CAROTTES CE2 /  COQUILLETTES COQUILLETTE BIO + FROMAGE RAPÉ

YAOURT BIO À LA VANILLE MIMOLETTE BIO

LIEGEOIS VANILLE POMME AU FOUR
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 PATE DE CAMPAGNE LR + CORNICHONS MELON Potage du jour 

COURGETTE FARCIE SAUCE TOMATE CAPPELLITTI AU SAUMON SAUCE ANETH

RIZ BIO CRÉOLE SALADE VERTE VINAIGRETTE

FOURME D'AMBERT AOP FROMAGE BLANC NATURE + SUCRE

MOUSSE CHOCOLAT NECTARINE 
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TABOULÉ ( SEMOULE BIO ) Potage du jour 

ESCALOPE DE DINDE VIENNOISE

COURGETTES PROVENÇALE / BLE

BRIE

FLAN PATISSIER


