Semaine du 15 aw 21 juin 2026

.
9"—5 MENU A MENU B SOIR
BETTERAVES ROUGES BIO VINAIGRETTE AU XERES CHOU FLEUR CE2 SAUCE COCKTAIL Potage du jour
c POISSON MEUNIERE + CITRON
S JAMBONNEAU SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE
o
P T RIZ BIO / HARICOTS VERT HARICOTS VERT
| =2 YAOURT AROMATISE EMMENTAL
NECTARINE BIO RIZ AU LAIT (POT)
MELON CAROTTE RAPEES VINAIGRETTE A LA CORIANDE (NR) Potage du jour
£ BOULETTE DE BOEUF SAUCE AU THYM RAVIOLINIS AU FROMAGE SAUCE NAPOLITAINE
°
] BROCOLIS BECHAMEL & BOULGOUR SALADE VERTE VINAIGRETTE
g MIMOLETTE BIO FROMAGE BLANC NATURE +SUCRE
CREME DESSERT PRALINE ANANAS AU SIROP
. TOMATES VINAIGRETTE AU BASILIC CONCOMBRE VINAIGRETTE A LA MENTHE Potage du jour
=
~ SAUCISSE FUMEE CE2 PIZZA AU FROMAGE
é
3 PRINTANIERE DE LEGUMES / FLAGEOLET SALADE VERTE VINAIGRETTE
()
£ PETIT MOULES AIL ET FINES HERBES FOURME D'AMBERT AOP
LIEGOIS CHOCOLAT POMME BIO
c Potage du jour
3 TERRINE DE SAUMON
? PARMENTIER DE CANARD
% SALADE VERTE VINAIGRETTE
- BRIE
CAKE DU CHEF A LA FRAMBOISE
< QUICHE PROVENCALE ARICOTS BEURRE VINAIGRETTE AUX OIGNONS ROUGE Potage du jour
57 DOS DE COLIN MSC SAUCE A L'ANETH, CITRON SALADE DE DINDE AU CURRY
'g COURGETTES / PENNES COURGETTES
2 YAOURT AROMATISE CAMEMBERT
[
> PECHE BIO FLAN CARAMEL
c PATE DE FOIE & CORNICHON LENTILLES BIO VINAIGRETTE AUX HERBES Potage du jour
=2 OEUF DUR BIO CAPPELLITTI AU SAUMON SAUCE ANETH
&
9 EPINARDS BECHAMEL & POMMES DE TERRE EPINARDS BECHAMEL
£ FROMAGE BLANC AUX FRUITS EDAM BIO
¢ NECTARINE BLANCHE MOUSSE CITRON
g TERRINE DE LEGUMES Potage du jour
§ CUISSE DE POULET AU CIDRE
5 PUREE DE POMMES DE TERRE / POMMES FRUITS
é CANTAL AOP
o FLAMUSSE




