Menu du 21 juillet au 1" aoUt

ENTREES
Terrine de campagne 4,80€
Poélée de cepes et son ceuf mollet 5,90€
Saumon fumé sur toast, creme d’aneth 5,90€
Enfrée du jour 5,90€
PLATS
Bavette, sauce a I'échalote ?.00€
Dos de cabillaud, sauce vierge 9.00€
Pilons de poulet au citron vert,
sauce aux quatre épices 8,60€
Plat du jour 8,60€
GARNITURES
Frites 3,30€
Polenta 3,50€
Poélée de legumes de saison 3.70€
Mélange de jeunes pousses 3,50€
Légumes du jour 3.70€
FROMAGES
Ronde des fromages 3.10€
Camembert 2,80€
Brie de Meaux AOP 2,80€
Comte 2,80€
DESSERTS
Tarte aux Fruits rouges 3.90€
Mi-cuit au chocolat 3.90€
Tarte aux abricots et au romarin 3.90€
Café gourmand (3 mignardises) 4,80€
Dessert du jour 3.90€
GLACES
Une boule 1,70€
L'ensemble du | . " Deux boules 2,60€
personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit. .
Trois boules 3.10€

Un livre d'or est & votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous h .
souhaiteriez nous faire. Supplement chantilly 0,80€



