
 Semaine du 27 avril au 3 mai 2026

MENU A MENU B SOIR
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Salade piémontaise Chou fleur CE2 sauce coktail Potage du jour 

Sauté de dinde LR sauce paprika Raviollis ricotta épinards BIO

Riz créole / brocolis Salade verte vinaigrette

Suisse nature + sucre Mimolette BIO

Flan nappé caramel Orange BIO
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Céleri râpé sauce rémoulade Salade de pâtes BIO vinaigrette aux herbes Potage du jour 

Rôti de boeuf sauce marchand de vin Quiche aux oignons 

Purée de pois cassés BIO / cordiale de légumes Carottes persillés

Gouda BIo Yaourt aromatisé BIO

Salade de fruits Crème dessert caramel
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Saucisson à l'ail, cornichons Haricots verts BIO vinaigrette à la moutarde à l'ancienne Potage du jour 

Macaronis à la volaille LR et aux champignons Gratin de moules aux petits légumes 

Salade verte vinaigrette pommes de terre

Yaourt BIO nature + sucre Tomme noire IGP

Flan vanille Pomme BIO
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Terrine de légumes mayonnaise

Lasagnes au boeuf et légumes

Salade verte vinaigrette

Emmental BIO

Liegeois café
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 Concombre sauce bulgare Terrine de légumes, sauce au fromage blanc ciboulette Potage du jour 

Sauté de porc LR sauce provençale Paëlla au poisson 

Semoule BIO / Légumes couscous Ratatouille

Bleu AOP Chanteneige BIO

Flan pâtissier Banane BIO

sa
m

ed
i 2

 m
ai

 Pâté campagne LR, cornichon Tomate vinaigrette Potage du jour 

Omelette BIO Sauté de porc LR sauce provençale 

Pommes de terre ciboulette Semoule BIO aux légumes 

Bleu AOP Yaourt BIO à la vanille 

Pêche au sirop Liegeois café
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 Carottes cuites au cumin Potage du jour 

Paupiette de veau sauce brune

Salade verte vinaigrette

Yaourt nature + sucre

Cake cramberries chocolat


