
 Semaine du 4 au 10 mai 2026

MENU A MENU B SOIR
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Maquereaux au vin blanc Betteraves rouges BIO vinaigrette Potage du jour 

Sauté de porc LR sauce curry Quiche au fromage 

Riz BIO créole / haricots beurre persillés Carottes à l'ail

Yaourt aromatisé BIO Emmental BIO 

Crème dessert praliné Pomme BIO
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Haricots verts BIO viniagrette Salade de perles de pates, tomates, maïs,vinaigrette Potage du jour 

Brandade de poisson Haut de cuisse de poulet LR sauce crème 

Salade verte vinaigrette Pommes de terre vapeur

Edam BIO Suisse nature + sucre

Pomme BIO au four Flan caramel 

m
er

cr
ed

i 6
 m

ai
 Radis roses emincés vinaigrette au fromage ail et fines herbes Macédoine de légumes mayonnaise Potage du jour 

Langue de boeuf sauce madère Quenelles BIO sauce tomate

Purée de pommes de terre / carottes Mélange de pommes de terre et blettes béchamel 

Fourme d'ambert AOP Yaourt BIO à la vanille

Liégois chocolat Poire BIO
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 Potage du jour 

Salade de pommes de terre, cornichons et oignons, vinaigrette

Boulette à l'agneau façon tajine 

Légumes tajine / semoule BIO

Coulommiers BIO

Gâteau au citron et fromage frais 
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 Endives, noix, vinaigrette Rillettes de porc, cornichons Potage du jour 

Filet de limande MSC sauce au beurre blanc Trotellinis à la viande sauce tomate

Ecrasé de pommes de terre aux oignons Salade verte vinaigrette

Fromage blanc nature + sucre Carré frais BIO

Banane BIO Crème dessert vanille
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 Rosette, cornichons Pamplemousse, sucre Potage du jour 

Rôti de porc LR sauce moutarde Omelette BIO 

Lentilles BIO aux carottes Champignons à la crème  / Penne BIO

Fromage blanc aux fruits Tomme noire IGP

Mousse café Orange BIO
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Flamische aux poireaux Potage du jour 

Rôti de boeuf sauce au poivre

Cordiale de légumes / Pommes de terre grenailles

Cantal AOP

Tarte au chocolat


