
Menu du 1er au 6 juin 2026

ENTRÉES
	 Crème Dubarry	 5,50€   
	 Toast au chèvre et miel	 5,90€   
	 Melon au porto	 5,90€   
	 Entrée du jour	 5,90€   

PLATS        
	 Cuisse de lapin, sauce chasseur	 9,00€   
	 Filet de sandre, sauce aux fines herbes	 9,00€   
	 Sauté de porc au curry	 8,60€   
	 Plat du jour	 8,60€   

GARNITURES        
	 Frites   	 3,30€   
	 Pommes de terre grenaille	 3,70€   
	 Poêlée de légumes de saison	 3,70€   
	 Légumes du jour	 3,70€   
	 Mélange de jeunes pousses	 3,50€   

FROMAGES        
	 Ronde des fromages	 3,10€   
	 Roquefort	 2,80€   
	 Camembert	 2,80€   
	 Chèvre	 2,80€           

DESSERTS        
	 Tartelette aux fraises	 3,90€  
	 Crème au citron	 3,90€  
	 Mi-Cuit au chocolat	 3,90€  
	 Café gourmand (3 mignardises)	 4,80€   
	 Dessert du jour	 3,90€

GLACES
	 Une boule      	 1,70€   
	 Deux boules 	 2,60€   
	 Trois boules         	 3,10€   
	 Supplément chantilly         	 0,80€   

L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu animation  
ÉTÉ

Jeudi 4 juin 2026

Feuilleté de Saint-Jacques 
5,90€   

Travers de porc caramélisés au miel* 
9,00€   

Pommes de terre grenaille persillées 
3,70€   

Tarte aux fraises  
3,90€   

 
* Une viande rouge et un poisson seront proposés si 

le plat du menu à thème ne vous convient pas.



L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu  
DÉJEUNER DANSANT
du jeudi 18 juin 2026

39,90€ avec un verre de vin par personne

Kir royal

Tomate et Burrata au pesto rouge

Escalope de Veau Milanaise, 
sauce Arrabiata

Linguine

Traditionnel Tiramisu

Menu du 8 au 22 juin 2026

ENTRÉES	
	 Quiche Lorraine	 5,50€   
	 Salade grecque	 5,90€   
	 Trio de falafels, sauce Tzatziki	 5,90€   
	 Entrée du jour	 5,90€   
 
PLATS        
	 Axoa de veau au paprika fumé	 9,00€   
	 Pilons de poulet, sauce tandoori	 9,00€   
	 Filet de merlu, crème à l’estragon	 8,60€   
	 Plat du jour	 8,60€   
         
GARNITURES 
	 Frites   	 3,30€   
	 Riz Basmati	 3,50€   
	 Épinards à la crème	 3,90€   
	 Légumes du jour	 3,70€   
	 Mélange de jeunes pousses    	 3,50€   
         
FROMAGES        
	 Ronde des fromages	 3,10€   
	 Comté	 2,80€   
	 Brie de Meaux AOP	 2,80€   
	 Cantal	 2,80€           
         
DESSERTS        
	 Salade de fruits	 3,90€  
	 Tarte aux poires Bourdaloue	 3,90€  
	 Tartelette au chocolat	 3,90€  
	 Café gourmand (3 mignardises)	 4,80€   
	 Dessert du jour	 3,90€  
         
GLACES	
	 Une boule	 1,70€   
	 Deux boules	 2,60€   
	 Trois boules	 3,10€   
	 Supplément chantilly	 0,80€  


