
 Semaine du 23 février au 1er mars 2026
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Lentilles BIO vinaigrette à l'échalote Salade de pommes de terre au cervelas vinaigrette Potage du jour 

Normandin de veau sauce au poivre Tarte aux légumes

Jardinière de légumes / pommes de terre grenailles Carottes CE2 persillés 

Emmental BIO Yaourt BIO nature + sucre

Flan au caramel Clementines BIO

m
ar

d
i 2

4 
fé

vr
. 

Oeuf dur BIO, mayonnaise Chou blan râpé vinaigrette Potage du jour 

Boudin noir aux pommes Tortellini au gruyère AOP sauce crème et ciboulette

Purée de pommes de terre Salade verte vinaigrette

Suisse fuité Edam BIO

Ananas au sirop Liegeois café
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Saucisson à l'ail, cornichons Céleri râpé sauce rémoulade Potage du jour 

Cuisse de poulet LR sauce chasseur Omelette BIO du chef

Champignons à l'ail / Riz créole Fusili BIO

yaourt BIO à la vanille Tomme noire IGP

Crème dessert praliné Poire BIO
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Endives, noix, vinaigrette

rôti de boeuf sauce marchand de vin 

Pommes de terre risolées / carottes

Bleu AOP

Paris brest
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. Quiche à l'oignon Carottes râpées vinaigrette Potage du jour 

Aile de raie aux capres Pommes de terre farcies

Brocolis / Boulgour Haricots beurre à l'ail

Camembert BIO Yaourt arome

Crème dessert vanille Orange BIO
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. Coeur de palmier vinaigrette Macédoine de légumes mayonnaise Potage du jour 

Lasagnes aux légumes Saucisse fumée CE2

Iceberg vinaigrette Lentilles aux carottes

Fourme d'Ambert AOP Fromage blanc aux fruits

Clementines BIO Flan chocolat
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rôti de dinde LR sauce au miel 

Haricots verts /  pommes de terre vapeur

Cantal AOP

Tropezienne


