lundi 12 janv.

mardi 13 janv.

mercredi 14 janv.

jeudi 15 janv.

vendredi 16 janv.

samedi 17 janv.

dimanche 18 janv.

MENU A

Semaine dw 12 aw 18 janvier 2026

MENU B

SOIR

L L E
Salade de pommes de terre au cervelas vinaigrette

Normandin de veau sauce au poivre

Pommes de terre grenailles / Carottes CE2 persillées
Yaourt BIO nature + sucre

Poire BIO

Lentilles BIO vinaigrette a I'échalote
Tarte aux légumes

Jardiniére de légumes
Emmental BIO

Flan au caramel

Potage du jour

Oeuf dur mayonnaise

Boudin noir aux pommes
Purée de pommes de terre

Edam BIO
Liégeois café

Chou blanc rapé vinaigrette a |'orange

Tortellini au gruyére AOP saue créme et ciboulette
Salade verte vinaigrette

Suisse fruité
Compote pomme BIO

Potage de légumes

Saucisson a |'ail, cornichons

Haut de cuisse de poulet LR sauce chasseur

Champignons a I'ail / Riz créole

Yaourt BIO a la vanille
Orange BIO

Celeri rapé rémoulade

Omelette BIO du chef

Fusili BIO aux petits légumes

Tomme noire IGP

Creme dessert praliné

Potage du jour

Italie

Velouté de tomates et pesto

Lasagnes bolognaise

Salade verte vinaigrette

Gorgonzola

Tiramisu

Potage du jour

Quiche a l'oignon
Pommes de terre farcies

Haricots verts BIO a |'échalote

Carré frais BIO
Créme dessert caramel

Carottes rapées vinaigrette
Filet de colin MSC sauce dieppoise

Brocolis a la créme / boulgour

Yaourt arébme
Pomme BIO

Potage du jour

haricots verts, thon, vinaigrette
Saucisse fumée

Haricots blancs BIO fagon grand mére /carottes

Fourme d'Ambert AOP
Ananas au sirop au rhum

Macédoine de légumes mayonnaise

Lasagnes aux légumes
Salade verte vinaigrette

Fromage blanc aux fruits
Gaufre liégeoise

Potage facon cultivateur

Salade avocat et pomme, vinaigrette

Réti de dinde LR sauce au miel

Panai braisé / Pommes de terre vapeur
Cantal AOP

Clafoutis poire chocolat

Potage du jour




