
Menu du 17 au 30 juillet 2025

ENTRÉES
 Falafels et son tzatziki 5,50€
 Betteraves mimosa 5,90€
 Risotto crémeux aux lardons 5,90€
 Entrée du jour 5,90€         

PLATS        
 Onglet de bœuf, sauce au poivre 9,00€
 Dos de colin, sauce basilic 9,00€
 Tajine de veau aux citrons confits 9,00€
 Plat du jour 8,60€         

GARNITURES 
 Frites 3,30€
 Semoule 3,50€
 Haricots verts à l’ail 3,70€
 Mélange de jeunes pousses 3,50€

FROMAGES        
 Ronde des fromages 3,10€
 Cantal 2,80€
 Brie de Meaux 2,80€
 Chèvre 2,80€
         
DESSERTS        
 Salade de fruits d’été 
 (jus de citron à la menthe) 3,90€
 Tiramisu 3,90€
 Glace banana split 3,90€
 Café gourmand (3 mignardises) 4,80€
 Dessert du jour   3,90€
     
GLACES    
 Une boule  1,70€   
 Deux boules          2,60€   
 Trois boules  3,10€   
 Supplément chantilly          0,80€   



Menu du 31 juillet au 13 août 2025

ENTRÉES
 Tartare d’avocats aux crevettes 5,90€   
 Carottes râpées au citron et à l’huile d’olive 5,90€   
 Terrine de campagne et condiments 5,50€   
 Entrée du jour 5,90€            

PLATS        
 Hampe de bœuf, sauce fromagère 9,00€   
 Fricassée de calamars à la provençale 9,00€   
 Sauté de veau aux olives 8,60€   
 Plat du jour 8,60€   

GARNITURES        
 Frites         3,30€   
 Pennes 3,50€   
 Haricots verts à l’ail 3,70€   
 Mélange de jeunes pousses              3,50€   

FROMAGES        
 Ronde des fromages 3,10€   
 Comté 2,80€   
 Camembert Bio 2,80€   
 Chèvre            2,80€   

DESSERTS        
 Crème brûlée à la vanille 3,90€   
 Salade de fruits d’été 
 (jus de citron à la menthe) 3,90€   
 Tarte citron meringuée 3,90€  
 Café gourmand (3 mignardises) 4,80€   
 Dessert du jour            3,90€       

GLACES
 Une boule 1,70€   
 Deux boules 2,60€   
 Trois boules 3,10€   
 Supplément chantilly          0,80€   

L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu animation  
CORSE

du jeudi 5 juin 2025

  Soupe de poissons de roche,
 rouille et croûtons                       5,90€  

 *Sauté de veau aux figues 9,00€

 Rigatoni pancetta et brocciu 
 (façon carbonara) 3,50€

 Panna cotta 
 aux clémentines corses 4,70€

 
* Une viande rouge et un poisson seront proposés 

si le plat du menu à thème ne vous convient pas

L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu animation  
ÉTÉ

jeudi 7 août 2025

Salade de tomates et burrata  5,90€   

* Brochette de bœuf 
  à la provençale 9,00€   

Pommes de terre grenaille 
et tomate provençale 3,70€   

Glace dame blanche  4,70€   

  
* Une viande rouge et un poisson seront proposés 

si le plat du menu à thème ne vous convient pas



Menu du 14 au 23 août 2025

ENTRÉES
 Salade de betteraves à l’échalote 5,50€   
 Salade grecque 
 (féta, tomates, salade, olives noires) 5,90€   
 Pâté en croûte Richelieu 5,90€   
 Entrée du jour 5,90€            

PLATS        
 Bavette d’aloyau à l’échalote 9,00€   
 Filet de bar, sauce ciboulette 9,00€   
 Sauté de dinde bio 8,60€   
 Plat du jour 8,60€             

GARNITURES        
 Frites        3,30€   
 Riz basmati 3,50€   
 Tomates provençales 3,70€   
 Mélange de jeunes pousses        3,50€

FROMAGES        
 Ronde des fromages 3,10€   
 Reblochon 2,80€   
 Brie de Meaux AOP 2,80€   
 Chèvre 2,80€

DESSERTS        
 Glace dame blanche 4,70€   
 Tartelette à la fraise 3,90€   
 Salade de fruits d’été 
 (jus de citron à la menthe) 3,90€  
 Café gourmand (3 mignardises) 4,80€
 Dessert du jour            3,90€       

GLACES
 Une boule 1,70€   
 Deux boules 2,60€   
 Trois boules 3,10€   
 Supplément chantilly          0,80€   

L’ensemble du personnel du Club de la Planchette vous souhaite un bon appétit.
Un livre d’or est à votre disposition pour toute remarque ou suggestion que vous 
souhaiteriez nous faire.

Menu animation  
CORSE

du jeudi 5 juin 2025

  Soupe de poissons de roche,
 rouille et croûtons                       5,90€  

 *Sauté de veau aux figues 9,00€

 Rigatoni pancetta et brocciu 
 (façon carbonara) 3,50€

 Panna cotta 
 aux clémentines corses 4,70€

 
* Une viande rouge et un poisson seront proposés 

si le plat du menu à thème ne vous convient pas


