
Semaine du 18 au 24 aout 2025
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radis, beurre Betteraves vinaigrette Potage en brique 

Filet de colin d'Alaska MSC sauce basilic, citron gnocchis sauce au fromage

Penne bio / Chou fleur bechamel Salade verte vinaigrette

Edam Yaourt nature + sucre

Compote fraiche pomme bio vanille Mousse café
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 Rosette, cornichons Chou fleur vinaigrette cocktail Potage en brique 

Rôti de dinde LR sauce crème Poisson pané et citron

Boulghour / Ratatouille Harictos vert BIO à l'échalote

Fromage blanc bio + sucre Coulommier 

Pêche BIO Riz au lait 
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 Melon Carottes râpées vinaigrette Potage en brique 

Sauté de porc sauce à la bière Tarte chèvre épinards

Purée de pommes de terre / haricots verts bio Salade verte vinaigrette

Mimolette Fromage blanc fruité 

Nectarine bio Flan vanille

je
ud

i 2
1 

ao
ût

 Menu Portugal
Rillettes de poisson

Empadao

Salade verte vinaigrette

Gouda bio

Tarte au flan façon pastéis de nata
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 Concombre au fromage blanc et ciboulette Tomate vinaigrette Potage en brique 

Aile de raie aux capres Omelette au fromage 

Pommes de terre vapeur / épinards Ratouille

Suisse fruité Gouda bio 

Gateau dulce de leche du chef Nectarine BIO
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 Salade verte vinaigrette aux croûtons Taboulé Potage en brique 

saucisse grillée Gratin de macaronis aux dés de volaille

Riz /  brocolis sauce tomate Salade verte vinaigrette

Tomme noire IGP Yaourt sucré

Banane bio crème dessert chocolat
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Cuisse de poulet rôti sauce au oignons 

Semoule bio / carottes

Comté

Baba au Rhum


