
Semaine du 11 au 17 aout 2025
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Céleri rémoulade Betteraves bio vinaigrette à l'échalote Potage en brique 

Sauté de boeuf sauce au poivre Filet de colin MSC sauce à l'armoricaine, citron 

Petits pois au jus /carottes épinards bechamel

Yaourt bio nature + sucre Bleu 

Flan vanille Pomme au four
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 Oeuf dur mayonnaise Pâté en croute, cornichons Potage en brique 

Saucisse fumée sauce rougail Boulettes au boeuf bio sauce napolitaine 

Riz créole / mélange de légumes Pommes de terre vapeur 

Coulommiers Suisse fruité 

Pêche bio crème dessert caramel 
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 Macédoine mayonnaise Tomate vinaigrette Potage en brique 

Gratin de courgettes et pommes de terre aux dès de dinde Filet de colin d'Alaska MSC sauce nantua 

Salade verte vinaigrette Pommes de terre rissolées

fromage blanc aux fruits Edam

Pruneaux au thé Banane BIO
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 Menus des iles Potage en brique 

Coeur de palmier vinaigrette au curry

Sauté de poulet sauce paprika et lait de coco 

Riz / carottes

Fromage blanc à la noix de coco

Clafoutis à la mangue
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 Melon Courgettes râpées vinaigrette à la menthe Potage en brique 

Filet de saumon MSC sauce au basilic, citron Saucisse de toulouse

tagliatelles / petits légumes Lentilles BIO cuisinées

Brie Fromage blanc nature + sucre

Paris Brest Riz au lait
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 Andouille, cornichons Tomate BIO vinaigrette Potage en brique 

Paupiette de veau sauce brune Cordon bleu de dinde 

Courgettes à la tomate / Blé Haricots plats

Suisse sucré Gouda bio

Banane bio Pêche bio 
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t Médaillon de surimi mayonnaise Potage en brique 

Rôti de boeuf sauce au jus

Pommes de terre sautées /  Tomate rotie

Camembert bio 

Tarte aux fruits d'été


