
Semaine du 04 au 10 aout 2025

MENU A MENU B SOIR
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Betteraves BIO vinaigrette persillée Carottes râpées vinaigrette Potage en brique 

Rôti de porc FR sauce au curry Salade de pommes de terre au cervelas 

Blé pilaf / Brocolis Salade verte vinaigrette

Coulomiers Fromage blanc nature et sucre

Gaufre Compote pomme cassis
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Chou fleur vinaigrette Tomate vinaigrette Potage en brique 

Emincé de cuisse de poulet rôti LR Crêpe jambon fromage 

Semoule bio / Piperade Carottes persillées

Cantal AOP Fromage blanc nature + sucre

Abricots bio Liegeois café
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Salami, cornichons Oeuf dur mayonnaise Potage en brique 

Filet de colin sauce à l'estragon, citron Tarte chèvre tomate basilic

Purée de pommes de terre / duo de courgettes Salade verte vinaigrette

Yaourt vanille bio Emmental 

Donuts Pastèque bio
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Melon 

Paella au poulet 

(ratatouille)

Ossau Iraty (tomme noire IGP)

Churros
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t Courgettes râpées, vinaigrette Tomate vinaigrette Potage en brique 

Brandade de poisson Filet de poulet sauce au citron 

Salade verte vinaigrette Epinards bechamel / pommes de terre

Yaourt nature + sucre Gouda BIO

Flan nappé caramel Compote fraiche pomme bio fraise
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Taboulé Concombre, maïs, vinaigrette Potage en brique 

Palette à la diable et sauce moutarde Sauté de dinde à l'ail 

Torsades bio / haricots verts bio Haricots verts bio 

Suisse nature + sucre Mimolette

Nectarine bio Crème dessert caramel
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Couscous: pilon de poulet, boulettes à l'agneau, merguez

Semoule bio / légumes couscous

Buche de chèvre

Tropézienne


