
Semaine du 28 juillet au 03 aout 2025
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Brocolis vinaigrette Betteraves bio vinaigrette Potage en brique 

Poisson blanc meunière, citron Blanquette de volaille 

Semoule bio / Ratatouille  chou fleur bechamel

Gouda bio Yaourt aromatisé

Abricots bio Flan vanille 
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Mousse de foie, cornichons Taboulé Potage en brique 

Saucisse de Toulouse Quenelle nature sauce crème

Haricots blanc / carottes printanière de légumes

Suisse fruité Camembert

Crème dessert chocolat Pomme bio 
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 Carottes râpées vinaigrette Céleri rémoulade Potage en brique 

Boulettes à l'agneau sauce tomate Filet de poisson meunière, citron 

Pommes de terre vapeur / brocolis Petits pois au jus

Emmental Fromage blanc bio nature + sucre

Pastèque bio liegeois vanille
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 Grèce Potage en brique 

Tzatziki

Filet de poulet sauce à l'ail

poêlée de légumes (courgettes, aubergines, poivrons) / riz créole 

 Fromage de brebis

Gâteau de semoule à l'orange
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t Saucisson à l'ail, cornichons Tomates vinaigrette Potage en brique 

Poisson frais du jour sauce aux fines herbes, citron Steak haché sauce aux oignons 

Pommes de terre rissolées / Epinards bechamel Coquillettes bio 

Fromage blanc nature + sucre Mimolette

Cake à la framboise Banane bio
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salade de coeur de palmier vinaigrette Courgettes râpées vinaigrette Potage en brique 

Escalope viennoise Chili con carne 

riz créole / Ratatouille Semoule bio

Edam bio Yaourt aromatisé

Nectarine bio Crème dessert caramel 
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 Macédoine mayonnaise Potage en brique 

rôti de veau sauce aux poivrons 

Penne bio / Carottes

Cantal AOP

Paris Brest 


