
Semaine du 21 au 27 juillet 2025
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Rillettes de thon Carottes râpées vinaigrette Potage en brique 

Boulettes de boeuf bio sauce barbecue Rôti de porc LR sauce dijonaise

Pommes de terre rissolées / poêlée de légumes Torsades bio 

Fromage blanc nature + sucre Tomme noire IGP

Cocktail de fruit Gaufre de liège

m
ar

d
i 2

2 
ju

il.
 

Salade piémontaise Chou rouge râpé vinaigrette Potage en brique 

Filet de saumon sauce oseille Tarte aux oignons 

Purée de pommes de terre / brocolis Salade verte vinaigrette

Buchette chèvre Suisse fruité

Pêche bio liegeois café
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 radis, beurre Concombre vinaigrette Potage courgettes bio

Sauté de porc FR sauce aux épices Gratin de torsades au thon

Blé pilaf / Haricots beurre Salade verte vinaigrette

Suisse aromatisé Petit moulé ail et fines herbes

Nectarine bio Mousse citron 
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 Italie Potage en brique 

Tomate et mozzarrella vinaigrette au basilic

Lasagne bolognaise

Salade verte vinaigrette

Gorgonzola

Tiramisu
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 Melon Macédoine mayonnaise Potage en brique 

Courgettes farcies Morceaux de colin MSC sauce colombo, citron 

Riz créole riz jaune / fondue de poireaux

Yaourt nature + sucre Buchette chèvre

Banane bio Flan nappé caramel 
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 Betteraves aux pommes vinaigrette Tomate vinaigrette Potage façon cultivateur

Rôti de dinde sauce crème Boudin noir aux pommes 

Purée de pommes de terre bio  / Carottes blé

Carré Ligeuil Fromage blanc nature + sucre

Crème dessert pistache Compte pomme bio

d
im

an
ch

e 
27

 ju
il.

 Sardines à l'huile Potage en brique 

Sauté de boeuf façon strogonoff

macaronis / haricots verts

Pont l'Evêque AOP

Eclair chocolat


