
Semaine du 14 au 20 juillet 2025
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Cake à l'emmental du chef Betteraves vinaigrette Potage en brique 

Aiguillette de poulet sauce berçy Quiche aux poireaux 

Cordiale de légumes et pommes de terre persillées Salade verte vinaigrette

Mimolette bio Yaourt nature + sucre

Paris Brest Pomme bio
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Salade de maïs et tomate vinaigrette au basilic Pâté en croute cornichon Potage en brique 

Merguez Escalope viennoise

Torsades bio / piperade Haricots vert BIO

Yaourt vanille bio Gouda

Nectarine bio Crème dessert café 
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 Melon Concombre vinaigre au fromage blanc Potage en brique 

Jambon braisé sauce madère Bolognaise 

Potatoes / Carottes à l'étuvée Tagliatelles

Yaourt nature et sucre Emmental

Flan nappé caramel Pastèque bio
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 Maroc Potage en brique 

Taboulé à la menthe

  Sauté de veau façon tajine 

Semoule bio / Légumes tajine 

buche chèvre

cake à la fleur d'oranger du chef

ve
nd

re
d

i 1
8 

ju
il.

 Pomme de terre harengs Carottes râpées vinaigrette Potage en brique 

Aile de raie aux capres Normandin de veau sauce tomate

Haricots beurre / riz créole Ratatouille

Suisse nature et sucre Montboissier

Pêche bio Compte pomme cassis
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 maquereau à la moutarde Céleri rémoulade Potage en brique 

Tomate farçie Steak haché sauce au poivre

Pommes de terre vapeur / poêlée provençale Riz créole

Brie Suisse fruité

Abricots bio Flan chocolat
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 Salade tomate basilic vinaigrette Potage en brique 

Sauté de canard sauce à l'orange

Pommes fruits / macaronis bio 

Fromage blanc nature et sucre

Paris Brest


