
Semaine du 7 au 13 juillet 2025
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Bettrave BIO vinaigraitte à l'ail Terrine de poisson Potage en brique 

Emincé de cuisse de poulet LR sauce paprika Rôti de porc sauce aux olives

Semoule bio / Haricots verts bio Torsades

Suisse fruité Buchette de chêvre

Nectarine bio Gaufre liegeoise au chocolat
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Céleri rémoulade Macédoine mayonnaise Potage en brique 

Chipolatats sauce barbecue Chili sin  carne 

Jardinière de légumes et pommes de terre vapeur Riz créole

Brie Suisse fruité

Pêche bio crème dessert chocolat
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Médaillon de surimi Carottes râpée vinaigrette au citron Potage en brique 

Sauté de porc sauce à la bière courgettes à la bolognaise

Farfalles bio / épinards bechamel salade verte vinaigrette

Fromage blanc nature et sucre Cantal AOP

Flan vanille Compote fraiche pomme bio fraise
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 Guingette Potage en brique 

Oeuf dur mayonnaise

Rôti de dinde  froide sauce façon gribiche

Piémontaise

Camembert

Tarte au citron 
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 chou fleur vinaigrette persillée Concombre vinaigrette à l'ail Potage en brique 

Filet de colin d'Alaska MSC sauce tomate, citron Omelette au fromage

Penne bio / ratatouille Pommes de terre vapeur

Suisse nature + sucre Edam

Gâteau aux fruits rouges du chef Banane BIO
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 Saucisson sec, beurre Pastèque Potage en brique 

Paupiette de veau sauce brune Calamars à la romaine

Riz à la tomate / brocolis riz à la tomate, sauce tomate

Gouda BIO Fromage blanc fruité 

Abricot bio Liègeois café
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 Terrine de légumes mayonnaise Potage en brique 

Rôti de boeuf froid sauce béranaise

Pommes de terre sautées Haricots vert

Cantal AOP

Millefeuille


