
Employé de restauration F/H

Missions: 
Planifier les repas 
Gérer les commandes d’approvisionnement en veillant à limiter le gaspillage 
Assurer le service des repas dans le respect des bonnes pratiques d’hygiène  
Effectuer l'entretien et le nettoyage du poste de travail, des ustensiles, des 
équipements ou de la cuisine 

Profil : 
CAP restauration collective ou équivalent

Horaires : 
Amplitude : 6h00 - 20h00 du lundi au samedi

Lieu :
Ile de France
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