I intérim
SYNERGIE recrutement

Cuisinier F/H

Missions:

Effectuer I'épluchage et le lavage des légumes et des fruits

Préparer les viandes et les poissons (brider, barder, vider, trancher, ...)

Doser et mélanger les produits et ingrédients culinaires

Cuire ou réchauffer les viandes, poissons, légumes, ...

Effectuer I'entretien et le nettoyage du poste de travail, des ustensiles, des équipements ou de
la cuisine

Profil :
CAP cuisinier avec expérience en restauration

Horaires :
Amplitude : 6h00 - 20h00 du lundi au samedi

Lieu :
lle de France afao

I1ISO 9001

Qualité

AFNOR CERTIFICATION
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