Semaine du 28 avril aw 4 mar 2025

MENU A MENU B SOIR
Céleri rémoulade Carottes rapées vinaigrette Potage en brique
- Réti de boeuf sauce vigneronne Haut de cuisse de poulet au jus
s
0 . o N N
( N Tagliatelles / épinards a la creme Pomme de terre vapeur
~ 5
=2 Mimolette Fromage blanc nature + sucre
lle flottante Pomme
Saucisson a |'ail Betteraves vinaigrette au vinaigre de cidre Potage en brique
s Sauté de dinde au curry Filet de saumon sauce aneth
5]
o . .
N Penne / Haricots verts Brocolis
el
©
€ Yaourt nature + sucre Camembert
Flan nappé caramel Poire
Salade de tomates vinaigrette Haricots beurre vinaigrette Potage en brique
H
g Andouillette sauce moutarde Sauté de boeuf aux poivrons
o]
] - .
o Carottes / Pommes de terre rissolées Riz
5
I Suisse aromatisé Bleu
Fraises mousse citron
Rhéne-Alpes Potage en brique
g Museau de boeuf a la Lyonnaise
e noix de joue de boeuf confite
k] . . .
3 poelée de légumes / purée de pommes de terre
- Reblochon
Cake aux noix du chef
- Chou rouges rapé aux pommes vinaigrette Taboulé Potage en brique
T
£ Parmentier de poisson Gratin de chou-fleur et lardons
o~
§ Salade verte vinaigrette Salade verte vinaigrette
[
-g Yaourt nature + sucre Buchette mélangée
> Créme dessert vanille Compote
Terrine de poisson Rillettes, cornichons Potage en brique
'g Boulettes de boeuf sauce tomate Omelette
™ N TS .
5 Aubergines grillées / Pommes de terre vapeur Ratatouille
9]
% Suisse + sucre Gouda bio
"
Muffin aux pépites de chocolat Banane bio
5 Salade de coeur de palmier Potage en brique
€
< Poulet LR basquaise
o
S Riz / Tomate provencale
c
S .
£ Comté
© Tarte citron




