
Semaine du 21 au 27 avril 2025

MENU A MENU B SOIR
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Tomates vinaigrette Mousse de foie, cornichons Potage en brique 

Sauté d'agneau aux herbes de provence Sauté de dinde sauce crème

Flageolet / Haricots verts Pommes de terre vapeur

Cantal AOP Suisse sucré

Flan  chocolat Pomme
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Pâté de campagne, cornichons Rillettes de thon Potage en brique 

Poisson blanc meunière, citron Penne sauce napolitaine fromage râpé

Torsades bio / Brocolis Brocolis

Yaourt nature + sucre Camembert

Orange bio Crème dessert vanille
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Salade piémontaise Salade de maïs vinaigrette Potage courgettes bio

Boudin noir aux oignons Paupiette de veau sauce brune 

Purée de pommes de terre / Courgettes Riz

Buchette chèvre Fromage blanc aux fruits

Beignet chocolat noisette Poire
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Alsace Potage en brique 

Quiche au fromage

Choucroute de la mer

Plat complet

Munster

Gateau aux pommes alsacien 
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r. Rosette, cornichons Celeri rémoulade Potage en brique 

Sauté de boeuf sauce provençale Colin sauce citron

Potatoes / carottes poêlée de champignons

Emmental Yaourt arômatisé

Gâteau du chef au yaourt Compote pomme poire
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Salade verte aux lardons, vinaigrette Concombre vinaigrette à l'aneth Potage façon cultivateur

Sauté de porc à la moutarde Oeuf dur 

Ratatouille / semoule Florentine

Yaourt nature + sucre Mimolette

Ananas au jus Liégeois café
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. Oeuf dur mayonnaise Potage en brique 

Poulet rôti LR  au jus

Pommes de terre rissolées  / poelée printanière

Tomme noire IGP 

Eclair café


