Semaine du 17 au 23 juin 2024

MENU A MENU B SOIR
Terrine de poisson Macédoine mayonnaise Potage en brique
c Boulettes d'agneau sauce piperade Réti de porc sauce tomate
E
~ Julienne de légumes Semoule BIO
<) = Semoule BIO
/ 5
{ =) Carré de Ligueil Fromage blanc aromatisé
Péche Flan nappé caramel
Chou fleur sauce bulgare Salade de carotte cuites au cumin Potage en brique
£ Escalope viennoise Merlu MSC a |'armoricaine
=
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© P|psirzade Riz
5
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c Yaourt nature + sucre Biche chévre
Chou vanille Ananas
Tomate vinaigrette basilic Oeuf dur mayonnaise Potage en brique
c
f\ Saucisse fumée Aiguillettes de poulet a la sauge
] Lentill )
o enuies Gratin de courgettes et pomme de terre
5 Carottes
I~
9] .
I Tomme blanche Suisse nature + sucre
Mirabelle au sirop Créme dessert pralinée
Menu Breton Potage en brique
g Paté breton
=) Galette bretonne
% (fruits de mer poireaux)
2 Salade verte vinaigrette
Fromage blanc nature et sucre
Far Breton
< Concombre vinaigrette Tarte aux oignons Potage en brique
2 Aile de raie aux cépres Tripes a la mode de Caen
-
N Fondue de poireaux
5 P d Pomme de terre
2 omme de terre
2
2 Gouda Yaourt aux fruits
] . .
> Cerises Mousse café
Melon Museau vinaigrette Potage en brique
C
=2 Langue de boeuf sauce piquante Paupiette de veau sauce au thym
N
%’ Purée de pomme de terre Chou fleur persillé
1]
g Yaourt nature + sucre Camembert BIO
@ Abricot Semoule au lait
c Courgettes rapées au pesto Potage en brique
2, Lapin en cocotte
™
«
2 Haricots verts BIO
% Flageolets
£ Pont I'Eveque AOP
© Baba au rhum




