
Semaine du 27 mai au 02 juin 2024
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Céleri sauce ravigotte Carottes râpées vinaigrette Potage en brique 

Calamars sauce pesto Rognons de boeuf sauce au porto

Purée de pomme de terre
Courgettes Purée de pomme de terre

Saint Paulin Fromage blanc nature + sucre

Quatre Quart Ananas
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Chou blanc râpés aux raisins secs Feuilleté Dubarry Potage en brique 

Sauté de porc sauce curry Merlu MSC sauce aneth

Riz 
Haricots verts BIO Blettes béchamel

Suisse aromatisé Tomme Grise

Pomme Crème dessert café
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 Oeuf dur mayonnaise Mousse de foie et cornichons Potage en brique 

Normandin de veau sauce brune Bolognaise de boeuf

Salsifis persillés
Torsades

Torsades BIO
+ emmental râpé

Yaourt nature + sucre Carré de Ligueil

Donut Compote pomme biscuit
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Pays basque Potage en brique 

Pain de poisson basquaise et mayonnaise

Cuisse de poulet basquaise

Piperade de légumes et pomme de terre vapeurs

Ossau-Iraty
(Fromage de brebis)

Gâteau Basque
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 Quiche lorraine Radis roses beurre Potage en brique 

Marmite de la mer Boulettes d'agneau sauce tajine

Julienne de légumes
Semoule BIO Semoule BIO

Fromage blanc aromatisé Mimolette

Fraises Flan nappé caramel
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 Poireaux vinaigrette Salami et cornichon Potage en brique 

Tomate farcie Croque monsieur

Riz BIO Salade verte

Camembert BIO Yaourt nature + sucre

Mousse chocolat Banane BIO
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 Rillettes de thon Potage en brique 

Boeuf mode

Carottes
Pomme vapeurs

Rouy

Cake au chocolat


