
Semaine du 13 au 19 mai 2024
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Coeur de palmier vinaigrette au persil Crêpe au fromage Potage en brique 

Gratin de pommes de terre et épinards au fromage de 
chèvre Alouette de boeuf sauce olive

Salade verte
Pomme de terre vapeurs

Ratatouille

Tomme grise Yaourt nature et sucre

Gaufre Liégeoise Compote pomme banane
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Macédoine mayonnaise
Taboulé à la menthe

(semoule BIO) Potage en brique 

Filet de poisson meunière MSC et citron Escalope de porc sauce romarin

Courgettes persillées
Tortis BIO Courgettes persillées

Suisse aromatisé Carré de ligueil

Ananas Flan nappé caramel
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 Betteraves BIO vinaigrette à l'ail
Iceberg & noix

vinaigrette Potage en brique 

Cuisse de poulet sauce lombarde Crepinette de porc sauce paprika

Riz jaune
Julienne de légumes Julienne de légumes

Camembert BIO Fromage blanc + sucre

Crème dessert vanille Kiwi
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 Alsace Potage en brique 

Flammekueche

Choucroute garnie

-

Munster AOP

Kasekuesche
(Tarte au fromage blanc)

ve
nd

re
d

i 1
7 

m
ai

 Céleri râpé vinaigrette au fromage ail et fines herbes Champignons à la grecque Potage en brique 

Paupiette de saumon sauce moutarde et fines herbes Tarte chèvre, tomates et basilic

Semoule BIO
Cordiale de légumes Salade verte

Mimolette Petit suisse + sucre

Fraises Ile Flottante
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 Salade verte gésiers et lardons vinaigrette Carottes râpées vinaigrette Potage en brique 

Saucisse fumée Rôti de dinde sauce champignons

Lentilles
Carottes Gratin de brocolis

Fromage blanc aromatisé Bûche chèvre

Mousse café Pomme
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 Radis rose + beurre Potage en brique 

Parmentier de canard

Salade verte

Cantal AOP

Gâteau du chef à la rhubarbe


