lundi 15 avr.

vendredi 19 avr. jeudi 18 avr. mercredi 17 avr. mardi 16 avr.

samedi 20 avr.

dimanche 21 avr.

MENU A

Semaine du 15 aw 21 flunil 2024

MENU B

SOIR

E
Carottes BIO rapées vinaigrette a I'orange

Raviolis de fromage sauce aux poireaux

Salade verte
Tomme noire IGP

Flan nappé caramel

Crepe aux champignons
Sauté de dinde sauce dijonnaise
Purée de pomme de terre et courges

Petit suisse + sucre

Ananas

Potage en brique

Tarte au fromage

Palette de porc sauce madére

Navets braisés
Semoule BIO

Yaourt vanille BIO
Créme dessert pralinée

Radis roses / beurre

Beignets de calamars
Ratatouille

Buche de chévre
Orange

Potage en brique

Terrine de légumes mayonnaise

Aiguillettes de poulet sauce paprika

Petits pois BIO  Carottes

Suisse nature sucré

Donut

Iceberg vinaigrette au vinaigre de xeres

Crépinette de porc sauce paprika

Pennes BIO

Emmental BIO

Liégeois café

Potage en brique

Repas Franche comté

Rillettes de maquereau a la moutarde

Saucisse fumée

Gratin de pomme de terre

Fromage blanc aux myrtilles

Papet jurassien

Potage en brique

Concombre vinaigrette
Saumon sauce oseille

Riz BIO
Fondue de poireaux

Yaourt nature + sucre
Pomme au four

Coeur de palmier vinaigrette
Tarte chévre tomate basilic

Salade verte

Edam BIO
Semoule au lait du chef

Potage en brique

Champignons a la grecque
Sauté de porc sauce normande

Flageolets
Haricots verts BIO a I'ail

Brie
Mousse au chocolat au lait

Pate surimi mayonnaise
Paupiette de veau sauce dijonnaise

Pomme de terre et blette béchamel

Fromage blanc aromatisé
Pomme BIO

Potage en brique

Paté en crolite

Roti de boeuf sauce au poivre

Pomme dauphines

Bleu
Cake au citron

Potage en brique




