Semaine du 26 Fevnier aw 03 Mars 2024

MENU A MENU B SOIR
Coeur de palmier vinaigrette Poireaux vinaigrette )
Potage en brique
9 Cuisse de pintade rotie au jus Hachis parmentier
K]
©
( N Purée de céléri et pomme de terre / chou vert Salade verte vinaigrette
‘ E
{ = Tomme grise Yaourt nature + sucre
Riz au lait du chef Compote pomme cassis
Mélange de carottes et chou blanc mayonnaise Carottes BIO rapées vinaigrette Potage en brique
g Andouillette sauce moutarde a |'ancienne Poisson pané et citron
0
©
N Pomme de terre risolées "
~ r Salsifis
= Salsifis
o
°
E Suisse aromatisé Brie
Orange BIO Liégeois chocolat
. Taboulé Pois chiches vinaigrette Potage carottes et poireaux
s
QL Boulettes d'agneau sauce caramel Marmite de colin MSC
&
5 Brocolis et
g Semoule BIO Semoule BIO
o
g Saint Nectaire AOP Yaourt nature et sucre
Eclair café Péche au sirop
Aquitaine Potage en brique
\% Mousse de Canard et cornichon
©
o Cassoulet
I . L
5 Haricots Blancs cuisinés BIO
7 Carottes
- Fromage de brebis
Pot de Créme aux oeufs
o Céleri rapé rémoulade Quiche au munster Potage en brique
g Gratin de moules Paupiette de boeuf sauce tomate
h Riz de Carmargue IGP .
5 . 9 Riz de Camargue IGP
o Brunoise de légumes
2
2 Saint Paulin Fromage blanc fruité
] .
> Brioche perdue Banane BIO
Méche et croltons vinaigrette Oeuf dur sauce cocktail Potage de courgettes BIO
4 Echine de porc . .
© ine ge p Sauté de dinde sauce chasseur
c sauce échalote
o il BI
5 Coquillettes BIO Coquillettes BIO
@ Carottes vapeurs
€ .
s Fromage blanc nature + sucre Montboissier
Créme dessert praliné Ananas au sirop
g Quiche a l'oignon Potage en brique
1S N
- Poule au pot, sauce creme
@
5 Pomme vapeurs et légumes du pot
C
I Bleu
€ .
5 Géteau Basque




