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Service Diététique

Composition des poissons marinés

Colin d’Alaska sauce ail et fines herbes Creme, béchamel (lait, fécule de pommes de terre, épices), lait, herbes aromatiques, ail et fines herbes, farine de mais
Colin d’Alaska a la Brésilienne Creme, concentré de tomate, huiles végétales, oignons frits, jus de citron vert, herbes aromatique, sucre
Colin d’Alaska sauce citron Huile d’olive vierge, jus de citron vert, huiles végétales, zeste d’orange, herbes aromatique, farine de mais, sucre
Colin d’Alaska sauce méridionale Sauce tomate (huile, oignons, tomate, basilic), créme, tomates séchées marinées, huile d’olive vierge, herbes aromatiques, épices
Colin d’Alaska sauce meuniere Farine de blé, huile végétales, lait, amidon de pomme de terre, caroténe et paprika, curcuma, ceuf

. Huiles végétales, huile d’olive vierge, épices et plantes aromatiques de Provence, tomate, poivrons, chapelure de blé, paprika, concentré tomate, vinaigre, farine de
Colin d’Alaska sauce provengale . € £, <P P d P P pap &r
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Colin d’Alaska sauce thym Huile d’olive vierge, thym, sucre, amidon de froment, paprika, farine de mais.




